
A partager

Planche mixte : Charcuteries, fromages affinés, olives 15€
Planche gourmande : Foie gras, magret fumé, crevettes, truite fumée 20€
Planche apéro : Poulet pané, beignets de crevettes, focaccia pesto rosso, onion rings      17€

Entrées

Œuf parfait, émulsion d’asperges, comté & noix - 10€
Nem de crevettes thaï, salade croquante - 9€
Carpaccio de bœuf (+/- 80gr), citron, basilic & roquette - 9€
Salade César : poulet pané (+/- 90gr) ou galette végétarienne 8€
Truite en gravlax, petits pois à l’ail des ours & mayonnaise au wasabi 11€

• Recettes Rebelles : Options végétariennes
• Menu découverte : 

Menu de la semaine

Entrée/Plat ou Plat/Dessert 21€
Entrée/Plat/Dessert 26€

Voir notre ardoise

Menu découverte

Entrée/Plat/Dessert 34€
Choix parmi les 

Menu enfant 13€

Steak de bœuf / Filet de poulet pané / Burger / Poisson
Accompagnements : Ecrasé de pommes de terre / Légumes / Frites 

Un sirop à l’eau
Millefeuille chocolat / Chou fraise - popcorn / Glace deux boules



Burger bœuf / végé (+/- 150gr), cheddar, bacon, compotée d’oignons, sauce BBQ, frites 17€
Cœur de rumsteak (+/- 150gr), sauce au poivre, frites, salade - 19€
Suprême de volaille (+/- 200gr), sauce moutarde à l’ancienne, tagliatelles fraîches - 18€
Risotto de pompadour, petits pois et pistou de cosses - 16€
Dos de cabillaud, beurre blanc citronné, riz rouge IGP Camargue - 21€
Dahl de lentilles corail au lait de coco, curry madras, falafels 15€
Tartare de bœuf à l’italienne (+/- 150gr), frites, salade 19€
Picanha de veau farci au foie gras (+/- 150gr), millefeuille de pommes de terre 23€

Recettes Rebelles : Options végétariennes
Menu découverte :  

Millefeuille chocolat noir 66% - 9€
Brioche à la crème d’amande grillée et mûres fraîches 8€ 
Financier à la noisette du Piémont - 9€
Chocolat Ruby, rhubarbe & hibiscus 10€
Chou croquant, fraise / popcorn - 9€

Nos incontournables

Café gourmand (ou thé) 9€
Sélection de fromages affinés de nos régions 9€
La coupe glacée de notre artisan « Les Givrés du Cornet » - 8€
3 boules au choix : Vanille, Café, Chocolat,  Pistache, Rhum raisins, Noisette,
Yaourt, Cookies, Caramel, Fraise, Framboise, Cerise, Poire, Citron, Exotique

Produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant.
Nous nous engageons à promouvoir une alimentation équilibrée

et à favoriser les achats responsables. Parce que chaque geste compte,
notre restaurant agit pour une hospitalité positive.

Desserts

Plats

Prix service compris 15% (PR).
Tous nos prix sont en euros et TTC.
Carafe d’eau gratuite sur demande.


